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CAY ILCESI UMUMI HIFZISSIHHA MECLIiSI KARARI

Cay Ilgesi Umumi Hifzissthha Meclisi 03.06.2020 tarihinde saat 09.00 *da Kaymakam Vekili Mehmet
Mirag TOPALOGLU Baskanliginda asagida isimleri ve imzalar1 bulunan iiyelerin istiraki ile olaganiistii
toplanarak asagidaki kararlar alinmistir.

Koronaviriis salgininin goriildiigii andan itibaren, oneriler ve talimatlar dogrultusunda; salginin/bulasin
toplum saglig1 ve kamu diizeni agisindan olusturdugu riski yonetme, sosyal izolasyonu temin, sosyal mesafeyi
koruma ve yayilim hizin1 kontrol altinda tutma amaciyla birgok tedbir karari alinarak uygulamaya
gecirilmistir. Gelinen noktada I¢isleri Bakanlig1 iller idaresi Genel Miidiirliigii’niin “30.05.2020 tarih ve 5856
sayili Genelgemizin Uygulamasina Iliskin Agiklamalar” konulu yazilar1 geregi, kapatilan ve/veya faaliyetleri
kisitlanan isletmelerin faaliyetlerine baglayabilecegi belirtilmistir.

1-) Bu kapsamda; Ilgemizdeki Kredi Yurtlar Kurumu, Ogretmenevi, otel, pansiyon, vb yerlerin faaliyetlerine
devaminda asagida belirtilen 6nlemlerin alinmasi ve siirekliliginin saglanmas1 gerekmektedir.

A) Genel Esaslar
1. Bilim Kurulunun sektorel bazda yayinladig: rehberler esas alinarak konaklama tesisinin biinyesinde bulunan
tiim boliimlerine yonelik (misafir odalari, yemekhane/restoran, mutfaklar vb.)temizlik/hijyen uygulamalar1 ve
stirecleri, misafir/personelde hasta, semptomlu, siipheli durumlarin varligi ve acil hallerde
ulasilacak/yonlendirilecek kisi/kurumlari, hastalik belirtileri gosteren misafire personelin yaklagimini ve bu
kapsamda alinacak &nlemleri belirlemek iizere “Tesis I¢i Salgin Tedbir Planm” hazirlanacaktir. Bu planda;
a. Isletmenin koronaviriis sorumlusu/sorumlularinin ad, soyad ve iletisim bilgileri,
b. Isletmede yer alan restoran, kafeterya gibi 6zel ve genel kullanima 6zgii alanlarin her birinde Icisleri
Bakanliginin Konaklama Tesislerinde Uygulanacak Standartlar ve Tedbirler konulu genelgeleri dahilinde
belirlenen kurallarin yani sira mesafenin korunmasini saglamak iizere ayni anda kag¢ personelin/misafirin
bulunabilecegine yonelik planlamalar,
c. Isletmede bulunan ortak kullamim alanlarinda mesafeye yonelik yer isaretlemeleri, bu alanlarm calisma
saatleri, ¢aligma usulleri (randevu, sira usulii vb.), her kullanim sonrasi uygulanmasi gereken temizlik,
dezenfekte ve havalandirma islemleri ve bu islemlerin siiresi, temizlik/dezenfekte/havalandirma islemleri
sonrasinda yeni misafirin kabulii i¢in beklenilecek siireye yonelik planlamalar,
¢. Lokanta/restoran ve resepsiyon gibi mesafenin korunmasini zorlastirabilecek alanlara yonelik yer
isaretlemeleri, serit ve bariyer diizenlemesi vb. tedbirler,
d . Isletme igerisinde misafirlerin birbirleri ve personel ile temasmi en aza indirmek, mesafenin korunmasin
saglamak ve misafirlerin ulagsmak istedikleri yere kolayca ulagmalarmi saglamak amaciyla
koridorlarin/alanlarin gidis/doniis yonlii olacak sekilde zemin isaretlemelerini igeren gerekli tedbirler,
e. Isletme biinyesinde bulunan tiim béliimler icin (lokanta/restoran, mutfaklar, misafir odalar1 vb. alanlar icin
ayr1 ayri olusturulacak) tesis personeline yonelik takip ve denetim ¢izelgeleri,
f. Tim genel kullanim alanlarinin (genel tuvalet, lobi, resepsiyon, isletme koridorlar1 vb.)temizligi/dezenfekte
edilme sikligi (bu silire 2 saati asmayacak sekilde belirlenecektir), bualanlarin temizlik/dezenfektesi i¢in
kullanilacak arag, gere¢ ve malzemeler ile bunlarin kullanimlarina iligkin standartlar,
g. Tim alanlarin (misafir odalari, yemekhane/restoran, mutfaklar, ortak kullanim alanlart vb. dahil)
temizliginde personel tarafindan uyulacak standartlar, temizlik esnasinda kullanilacak koruyucu ekipmanlar
(tibbi/bez maske, tek kullanimlik eldiven, yiiz koruyucu siperlik vb.) ve bunlarin kullanim siirelerinin yani sira
Koronaviriisle miicadelekapsaminda yapilacaklar hakkinda verilecek teorik/pratik egitimler ve denetim
usulleri,
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8. lIsletmelerde konaklayan misafirlerin konaklama siireleri bittikten sonra odanin temizligi/dezenfekte
edilmesi ve havalandirilmasi, ayn1 odaya yeni misafirin kabuliine iligkin prosediirler,

h. Kabulii yapilacak gida ve temizlik maddeleri vb. disaridan gelen her tiirlii malzemenin kabuliine iliskin usul
ve esaslar, bu malzemeleri getiren kisilerle temas edecek tesis personelinin ad, soyad ve iletisim bilgileri ile bu
kisilerle temasin en aza indirilmesine yonelik alinacak tedbirler (Bu kapsamda, ilgili personel temas ettigi
kisilerin ad, soyad ve iletisim bilgilerini kayit altina alacak ve bu bilgiler asgaride 14 giin siireyle muhafaza
edilecektir),

1. Misafirlerin ve personelin tesisin tiim alanlarim1 kullanirken uymalar1 gereken saglik ve hijyen kurallari
hakkinda bilgilendirilmesi ve bu kurallarin personele tebligi,

i. Misafir ve personelde hasta, semptomlu, siipheli durumlarin varhigi ve acil hallerde ulasabilmek ve gerekli
yonlendirmeyi yapabilmek iizere tesise en yakin saglik kurulusu, bu saglik kurulusunun adresi, telefon
numarast,

J.Hastalik belirtileri gdsteren personel/misafirle ilgilenecek tesis gorevlisi/gorevlilerinin ad, soyad ve telefon
bilgileri (bu kisiler 24 saat esasina gore gorev yapacaktir.), Isletme gorevlisinin siipheli veya pozitif vaka
durumda olan kisilere yaklasimi, Saglik Bakanlig: ile Kiiltiir ve Turizm Bakanliginca belirlenen/belirlenecek
usul ve esaslar dahilinde siipheli/hastanin saglik kurulusuna yonlendirilmesi, takibi, konaklamasina iliskin
esaslar,

k . Koronaviriis (Covid19)siiphesi ile en yakin saglik kurulusuna yonlendirilen personel/misafirin konakladigi
odanin temizligi/dezenfektesinin yapilma usulleri (temizlik personelinin bu islemleri yaparken kullanacagi
koruyucu ekipmanlar ve islem siiresi vb.), bu kisilerin temas ettigi kisilere ve diger misafirlere yonelik
almacak tedbirler, hususlar1 ile her tesisin bulundugu bdlgenin ozellikleri (vaka sayisinin yogunlugu vb.)
dikkate alinarak ihtiya¢ duyacagi diger hususlara da yer verilecektir.

2. “Tesis I¢i Salgin Tedbir Plan1” kapsaminda, uyulmasi gereken kurallar tesiste personel ve misafirlerin
kolaylikla gorebilecegi alanlara (lobi, resepsiyon, yogun olarak kullanilan koridorlar, restoran/lokanta girisleri
vb.) ve misafir odalarina asilacaktir. Plan tesisin internet sitesinde de yayimlanacaktir.

3. “Tesis Ici Salgin Tedbir Plan1” kapsaminda, misafirler tarafindan kullanilacak konaklama tesisinin
bilinyesinde bulunan tiim bdliimler/alanlar i¢in bu genelge kapsaminda uyulmasi gereken tiim kurallar
belirlenecek ve bu kurallarin uygulanmasi ve denetiminden sorumlu personel gorevlendirmesi yapilacaktir. Bu
gorevlendirme yapilirken tesisin biiyiikliigii géz 6niinde bulundurulacak, gorevlendirilecek personel sayisi da
bu dogrultuda belirlenecektir.

4. Plan diizenli araliklarla degerlendirilecek, uygulamada karsilasilan sorunlar, getirilen ¢dziimler ve kamu
kurum veya kuruluslarinca uygulamaya konulan ilave tedbirler dikkate alinarak giincellenecektir.

5. Koronaviriis sorumlusu/sorumlulari tarafindan gerektiginde ibraz edilmek tizere hijyen ve temizlik
tedbirleri basta olmak iizere her bir alan i¢in alinan/uygulanan tedbirlere iliskin giinliik/periyodik izleme
formlar1 ve kontrol listeleri hazirlanacaktir.

6. Koronaviriis sorumlusu/sorumlulart s6z konusu formlar1 kullanarak her saat basi alinmasi1 gereken tedbirleri
denetleyecek, aksakliklar1 giderecek ve varsa alinmasi gereken ilave tedbirler konusunda tesis yonetimini
bilgilendirecektir.

7. Tesislerde konaklamaya gelen misafirlerin hem diger misafirlerle hem de tesis personeliyle fiziksel temasini
azaltmak amaciyla tesisin ortak kullanim alanlar1 i¢in mesafe planlar1 hazirlanacaktir. Hazirlanan bu planlar
cercevesinde tesisteki tiim tnitelerin girislerinde ve sira olusabilecek her noktada mesafeyi saglamaya
yardimci yer isaretlemeleri yapilacaktir.

8. Ortak kullanim alanlarinda el antiseptigi veya dezenfektan bulundurulacak, temasi miimkiin oldugunca
azaltabilmek i¢in bunlarin miimkiinse fotoselli olmalar1 saglanacaktir.

9. Koronaviriis (Covid19) ve hijyen uygulamalarina iliskin bilgilendirme afig/panolar1 hazirlanacak, personel
ve misafirlerin rahatlikla gorebilecegi alanlara asilacaktir.

10. Misafirlere, resepsiyonda Koronaviriis (Covid19) ile hijyen konusunda alinan 6nlemler ve uygulamalar ile
misafirlerin uyacaklar kurallar hakkinda yazili bilgilendirme yapilacaktir.

11. Misafirlerin talep etmesi halinde tesis girisinde yeterli miktarda maske bulundurulacaktir.

12. Konaklama tesislerinde Koronaviriis (Covid19)siiphesi tasiyanlar ile pozitif olan vakalar karsisinda ne tiir
islemlerin yapilacagina iligkin usul ve esaslar Kiiltiir ve Turizm ileSaghk Bakanhklarinca belirlenecektir.
13. Tesis biinyesinde bulunan mescitler 22/05/2020 tarihli ve 8357 sayil1 Genelge hiikiimlerine uygun olarak
kullanima acilabilecektir. Mescitlerin anilan Genelge kapsaminda kullanimina iliskin gerekli bilgilendirmeler
(afis, pano vb.) mescit girislerine asilacak, bu kosullar haricinde mescitlerin kullanilmasina kesinlikle miisaade
edilmeyecektir
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14 Kaymakamlik Makaminca konaklama tesisleri ve alt faaliyetlerine iliskin Saglik Bakanligi Koronaviriis
Bilim Kurulu, ilgili Bakanliklar ile yetkili kamu kurum ve kuruluslarinin yaptigi/yapacagi tiim diizenlemeler
takip edilerek uygulama g6zden gegirilecek ve gerekli hallerde giincellenecektir.

B) Personel ve Egitim
1. Personel girisinde, dezenfeksiyon paspaslari ve el dezenfeksiyonu veya antiseptigi bulundurulacaktir.
2. Personelin tesise giris/¢ikislarinda viicut 1sis1 Olgiimleri termal sensdrlerle ya datemassiz ates Olgerlerle
yapilacak ve bu veriler gilinliik olarak kayit altina alinacak ve asgaril4 giin siireyle saklanacaktir. Ayrica
personelin birlikte yasadigi kisilerin de koronaviriis (Covid19) agisindan izlenebilmesi igin personelden bu
kapsamda bilgi alinacaktir.
3. Tesislerde c¢alisan personel igin yeterli miktarda koruyucu ekipman bulundurulacaktir. Tiim personel,
calisma esnasinda g¢alisma alaninin gerektirdigi tibbi/bezmaske, yiiz koruyucu seffaf siperlik vb. kisisel
koruyucu ekipmani kullanacaktir (Maskenemlendik¢e ya da kirlendikge degistirilecek, yeni maskenin
takilmasi esnasinda ise eltemizligine 6zen gosterilecektir.).
4. Personel kiyafetlerinin giinliik temizligi ve hijyeni saglanacaktir.
5. Personel, el hijyenine dikkat etmesi konusunda siirekli uyarilacaktir. (El hijyenini saglamak i¢in ellerin en
az 20 saniye boyunca su ve sabunla yikanacagi, su ve sabunun olmadigi durumlarda alkol bazli el
antiseptiginin kullanilacagi hususu esas alinacaktir.)
6. Eldivenin dogru kullanilmamasi Koronaviriis (Covid19)bulas riskini artirabileceginden personelin kart, para
veya fis alirken temasi onlemek iizere eldiven kullanmak yerine ellerin yikanmasi veya el antiseptigi
kullanilmasi yeterli olacaktir.
7. Ayn1 vardiyada miimkiin oldugunca ayni personelin ¢alistirilmasia 6zen gosterilecektir.
8. Tesis biinyesinde gorev alan personele isletmede uygulanacak plan, hijyenik malzeme ve koruyucu
ekipmanlarin kullanimi1 konusunda periyodik temel egitimler verilecek/verdirilecektir. S6z konusu egitimler
mesafe kurallarina uygun ortamda miimkiinse uzaktan egitim metoduyla gergeklestirilecektir.
9. Temas ve izlem haritas1 olusturulabilmesi amaciyla iinitelerden sorumlu yoneticilerce personelin giin
igerisinde calistig1 hizmet alani, saati ve siiresini gosterecek sekilde kayit tutulmasi saglanacak ve bu veriler
asgari 14 giin siireyle saklanacaktir.
10. Tesislerde gorevli personelin dus, tuvalet, dinlenme, ortak yemek ve sosyal alanlari mesafe kosullarina
gore diizenlenerek (bu konuda gerekirse yer isaretlemeleri, serit, bariyer vb. diizenlemeler yapilacak) bu
alanlarin kapasitesi belirlenecek ve belirlenen kapasiteye uygun olacak sekilde personelce kullanimina
miisaade edilecektir. Bu alanlarin temizligi ve kurallara uygun sekilde dezenfeksiyonu diizenli olarak
saglanacaktir. Ayrica buralarda alkol bazli el antiseptigi/dezenfektan1 bulundurulacaktir.
11. Tesislerde ige yeni alinacak ya da mevcut (¢alisan) personelin ise baslayisi yapilmadan 6nce, Koronaviriis
(Covid19) hastasi olup olmadigi veya hastaligi atlatmis ise son negatif test sonucundan itibaren 14 giinliik
stirenin ge¢ip geg¢medigi ve sonucu pozitif biriyle temasli olmasi nedeniyle takibe girip girmedigi
sorgulanacaktir. Sorgulamalarda anilan durumlara rastlanilmasi halinde; gerekli tedaviyi olmadan ve/veya son
negatif test tarihinden itibaren 14 giinlik bir sire ge¢meyen personelin igse baslayisi/ise
devamiyapilmayacaktir. Ayrica personelin ise kabul sartlarinda Milli Egitim Bakanlig1 veya hijyen egitimi
verme yetkisi olan firmalardan “Hijyen Egitimi Sertifikasi”’na sahip olma kriteri de dikkate alinacak, mevcut
calisan personelin bu Genelgenin yayimlanma tarihinden itibaren en ge¢ 1 ay icerisinde uzaktan egitim
(eegitim)metoduyla anilan sertifikayr almasi saglanacaktir.
12. Personelin en fazla 4 kisilik odalarda konaklamasi saglanacaktir. Bu alanlara disaridan ziyaret¢i, akraba ve
arkadas kesinlikle kabul edilmeyecektir. Bu alanlarda ve personel transferlerinde mesafenin korunmasina
yonelikonlemlerin (servis araglart i¢in belirlenecek mesafe kurallarina uygun olarak personel tasinmasi,
yemekhanelerde mesafeyi koruyucu gerekli yer isaretlemelerinin yapilmasi, tibbi/bez maske kullanilmasi vb.)
yant sira diger hijyen dnlemlerinin de alinmasi saglanacaktir.
13. Tesis giris/¢ikislarinda gorev yapan giivenlik gorevlilerinin (fiili olarak gorev yaptiklar siire boyunca)
maske ile beraber yliz koruyucu/siperlik kullanmalari zorunlu olacaktir. Giivenlik gorevlilerine yaptiklar
islemlerden (kimlik alip verme vb.) sonra kullanmalart i¢in alkol bazli el antiseptigi/dezenfektani, tek
kullanimlik mendil ve atiklari i¢in 6zel ¢Gp torbalar verilecektir.
14. Personel, kendisinde veya birlikte yasadigi kisilerde Koronaviriis (Covid19) semptomlarini gormesi
halinde bu durumu vakit kaybetmeksizin tesis yoneticisine bildirecektir.
15. Tesis yonetimince personele belirli periyotlar halinde ve herhangi bir siipheli durumun varlig (yiiksek
ates, Okslirme, nefes daralmasi, koku alma duyusunda kayip, halsizlik vb.) halinde Koronaviriis (Covid19)
testi yaptirilacak, sonuclar kayit altina alinarak muhafaza edilecek, test sonucu pozitif ¢ikan ya da test sonucu
pozitif biriyle temasli olmasi nedeniyle takibe giren, test sonucu pozitif olup iyilesen ancak son negatif test
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sonucundan itibaren 14 giinliik takip siiresi ge¢gmeyen ve kendisi veya birlikte yasadigi kisinin siipheli
durumda olmasi1 nedeniyle test yaptirilan personelin test sonucu alinana kadar ¢caligmasina kesinlikle miisaade
edilmeyecektir
16. Personelin tesise girigi/gorevi esnasinda herhangi bir hastalik belirtisi gostermesi halinde (yiiksek ates,
oksiirme, nefes daralmasi, koku alma duyusunda kayip, halsizlik vb.) Kiiltiir ve Turizm ile Saghk
Bakanliklarinca bildirilen usul ve esaslara gore hareket edilecektir.
17. Personel, koranaviriis semptomu/siiphesi bulunan misafir ile temas etmesi halinde nasil hareket edecegi
konusunda bilgilendirilecektir.
C) Temizlik ve Hijyen

1. Tim alanlarin temizligi, yiizeyin niteligine gore standartlara uygun dezenfeksiyon malzemeleri ile
belirlenen siklikta yapilacak ve “A) Genel Esaslar” bolimiindeki 5 inci madde uyarinca hazirlanacak
giinliik/periyodik izleme formlar1 ve kontrol listeleri ile temizlik/hijyen uygulamalar1 diizenli olarak kayit
altina alinacaktir.
2. Temizlik personeli temizlik/dezenfekte islemleri siiresince mutlaka tibbi/bez maske, seffaf yiiz koruyucu
siperlik kullanacaktir. (Temizlik sonrasinda personel maske ve eldivenlerini ¢ikarip is yerindeki ¢op kutusuna
atacak ve ellerini en az 20 saniye boyunca su ve sabunla yikayacaktir.)
3. Toz ¢ikaran siipiirme veya yiiksek basingli su veya kimyasal piiskiirtme islemlerinden kaginilacak, yer ve
yiizeylerin temizliginde nemli silme paspaslama tercih edilecek, temizlik, su ve deterjan ile tek kullanimlik
temizlik bezleri vasitasiyla yapilacaktir.
4. Dezenfektan ile deterjan vb. kimyasal maddeler karistirilmayacaktir. Dezenfektan vb. iriinlerin giines
gérmeyen ve serin alanlarda muhafaza edilmesi saglanacaktir.
5. Kap1 kollari, tirabzanlar, asansor diigmeleri, elektrik diigmeleri, post cihazi, telefon, havlu karti, oda kart1
veya anahtari, sezlonglar, dus bataryalar1, masa/sehpa ylizeyleri gibi elle temasi yogun olan yiizeylerin sik sik
temizligi ve dezenfeksiyonu yapilacak, giinliik/periyodik izleme formlari/kontrol listeleri ile temizlik/hijyen
uygulamalari diizenli olarak kayit altina alinacaktir.
6. Klor bilesikleri ile temizlik yapilmasinin uygun olmadigi yazar kasa, bilgisayar klavyeleri, telefon ve diger
cihazlarin yiizeyleri %70’lik alkolle silinerek gerekli dezenfeksiyon saglanacaktir.
7. Genel tuvaletlerin giris kapis1 miimkiinse otomatik kap1 sistemi olarak diizenlenecek, ya da uygun sekilde
paravan konularak giris kapilar1 acik tutulacaktir. Bu alanlarin zeminleri, klozetler, pisuarlar, lavabolar,
musluk ve batarya basliklari, kap1 kollar1 sik sik (miimkiinse her kullanimdan sonra dezenfekte edilebilecek
bir planlama yapilacak) su ve deterjanla temizlenerek 1/10 oraninda sulandirilmis ¢amasir suyu kullanilarak
dezenfekte edilecek ve iinitelerden sorumlu yoneticilerce giinliik/periyodik izleme formlar1 ve kontrol listeleri
ile temizlik/hijyen uygulamalar1 diizenli olarak kayit altina alinacaktir. Ayrica tuvaletlerde devamli s1vi sabun,
tuvalet kagidi, kagit havlu ve ¢op kutusu bulundurulacak ve temasi miimkiin oldugunca azaltabilmek i¢in
musluklarin, sivi sabun iinitelerinin miimkiinse fotoselli olmalar1 saglanacaktir. El kurutma cihazlarinin
kullanimina izin verilmeyecektir.
8. Kapali mahallerin siklikla dogal havalandirmasi saglanarak, klima ve havalandirma sistemleri Bilim
Kurulunun belirledigi standartlara uygun olarak kullanilacaktir.
9. Kirli hava ¢ikisinin yapildigi noktalardan insan gecisi engellenecektir.
10. Koronaviriis (Covid19) teshisi konulan misafirin ya da tesis personelinin odasindaki nevresim, carsaf,
havlu vb. tiim tekstil malzemeleri ayr1 ayr1 posetlere konularak ¢amasirhaneye iletilecek ve bu iiriinlerin diger
malzemelerden ayr1 olarak yikanmasi saglanacaktir.
11. Personel kullanim alanlar1 ile misafir genel kullanim alanlarina atik kutular1 konulacak, bu kutularin
sadece maske, eldiven gibi hijyen malzemeleri i¢in kullanilacag: belirtilecek ve bu atiklar imha edilirken diger
atiklarla birlestirilmeyecektir.
12. Tesis biinyesinde gida iiriinlerinin tedarigini, liretimini, hazirhigmi/servisini yapan birimlerde ¢aligan
personel ile bu birimlere gecici olarak giren tedarikgiler, bakim elemanlari, mal getiren soforler vb. kisilerle
yakin temasta bulunulmamasi, mesafe kuralina riayet edilmesi ve koruyucu ekipman kullanilmasi
saglanacaktir.
13. Tesislerin ortak kullanima sundugu, hasta ve 6zel gereksinimi olan bireyler tarafindan kullanilan tekerlekli
sandalye vb. araglar bireysel kullanim sonras1 mutlaka usuliince temizlenecek/dezenfekte edilecektir.
14. Park hizmetinin verilmesi halinde aragta temas edilen her nokta (kapi kolu, direksiyon, vites vb.)
temizlendikten sonra ara¢ misafire teslim edilecektir.

C) Misafirlerin Tesislere Girisi
1. Konaklama tesisleri, yemekhane vb. ortak kullanim alanlar1 igin belirlenen/belirlenecek mesafe kurallarinin
herhangi bir sikintiya mahal vermeksizin uygulanmasina imkan verecek sayida misafir kabulii yapacaktir.
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2. Gelen misafirlerin isletmeye kabulleri esnasinda; termal kamera veya temassiz ates Olgerlerle ateslerinin
olglilmesi, viicut sicakligi kontrollerinde kabul edilen sicaklik araligi haricinde bir tespitin yapilmas: ya da
misafirlerin tesise giriste veya konaklamalar1 sirasinda herhangi bir hastalik belirtileri gostermeleri durumunda
(yiiksek ates, oksiirme, nefes daralmasi, koku alma duyusunda kayip, halsizlik vb.) ve acil hallerde “A)Genel
Esaslar” Boliimiiniin 12. maddesinde yer alan hiikiimlere gore hareket edilecektir.
3. Misafirlerden son 14 giin icerisinde bulundugu yerlerin, varsa kronik rahatsizliklari,Koronaviriis
(Covid19)gecirip gecirmedikleri, gecirdiler ise son negatif test tarihinden itibaren 14 giinliik siirenin gegip
geemedigi ve sonucu pozitif biriyle temasli olmasi nedeniyle takibe girip girmediklerine iliskin bilgilendirme
istenilecektir. Koronaviriis (Covid19)hastas1 olan, hastaligi atlatmis olsalar bile (uygulanan ve sonucunun
negatif oldugubildirilen son test tarihi lizerinden asgaride 14 giinliik siire gegmesi gerekmektedir.) bu durum
tizerinden asgari olarak belirlenen siire gecirmedigi tespit edilen ya da test sonucu pozitif biriyle temasl
olmasi nedeniyle takip altinda olan misafirlerin tesise kabulleri yapilmayacaktir.
5. Misafirlerin kullanimi i¢in resepsiyonlarda alkol el antiseptigi/dezenfektani, tibbi/bez maske
bulundurulacaktir.
6. Misafirlerin yapacag édemelerde, nakit 6deme yerine miimkiin oldugunca temassiz pos cihazlari, online
O0deme vb. yontemler tercih edilecektir. Temash pos cihazi kullanilmasi halinde cihazin her kullanimindan
sonra temizlik ve dezenfeksiyonu yapilacaktir.
7. Oda karti/anahtar1, havlu karti, kalem, resepsiyon zili vb. ekipmanlarin kullaniminin ardindan uygun sekilde
dezenfekte edilmesi saglanacaktir.
8. Temas ve izleme takibinin yapilabilmesi amaciyla her misafirin bulundugu Kkattaki diger misafirlerin
(6zellikle sag ve sol yan odalart ile kars1 odasinda kalanlarin) bilgileri tesislerden ayrilmalarindan itibaren 14
giin siireyle muhafaza edilecektir.

D) Misafir Odalar:
1. Odalarda bulunan su 1siticilari, televizyon, kapr ve pencere kollar: ile ¢gekmece kulplart gibi misafirlerin
siklikla temas ettigi/edebilecegi tiim noktalar misafir tesisten ayrildiginda “C) Temizlik ve Hijyen”
boliimiindeki hiikiimlere uygun olarak temizlenecek ve dezenfekte edilecektir.
2. Odalarda bulunan sampuan, sabun, dus bonesi, vb. tirlinler tek kullanimlik olacaktir.
3. Misafirlerin konaklama siiresi goz oniinde bulundurularak hermisafir i¢in ayr1 ayr1 olacak sekilde gerekli
tibbi/bez maske vb. ve alkol bazli el antiseptigi/dezenfektan1 bulundurulmasi saglanacaktir.
4. Odalarda misafirin kullanimina sunulan yatak ortiisii, ¢arsaf, yastik kilifi vb. malzemeler her misafir i¢in
ayr1 ayri1 planlanacak, misafirin konaklama siiresince belli araliklarla en az 60° C’de yikanacaktir. Her misafir
ayrildiktan sonra kisisel kullanima sunulan malzemeler (havlu, ¢arsaf vb.) muhakkak temizlenecek/dezenfekte
edilecektir.
5. Misafir odadan ayrildiktan sonra odanin temizligi/dezenfeksiyonu ve havalandirmasi yapilmadan odaya
yeni misafir kabul edilmeyecektir

E) Mutfaklar
1. Mutfaklar, “C) Temizlik ve Hijyen” boliimiindeki hiikiimlere uygun olarak ilgili {initelerde ¢alisan personel
tarafindan temizlenecek/dezenfekte edilecektir.
2. Temizlik/hijyen uygulamalar1 ile ilgili iinitelerden sorumlu yoneticilerce belirtilen plan uyarinca
hazirlanacak giinliik/periyodik izleme formlar1 ve kontrol listeleri ile yapilan is/igslemler diizenli olarak kayit
altina alinacaktir.
3. Mutfaklarda tiim gidalarin temiz, gidaya uygun nitelikte bir ekipman ile kapali dolaplarda ve iizeri kapali
olarak depolanmasina ve bu gidalara miimkiin oldugunca az personelin temas etmesine yonelik onlemler
almacaktir. Capraz bulasmayr onlemek amaciyla islem gérmemis gida maddeleri ile hazirlanmis gidalar
mutfakta birbirlerinden ayr1 yerlerde muhafaza edilecektir. Ayrica, gida maddelerinin zeminle temas etmesini
engelleyici tedbirler alinacaktir.
4. Mutfakta, personelin uymasi gereken kurallar ve iyi hijyen uygulamalar ile ilgili gorsel/yazili bilgilendirme
yapilacaktir.
5. Mutfaklarda ¢alisan personelin mutfaga girisleri is kiyafetleri ve gerekli koruyucu ekipmanlari ile (maske,
seffaf yiiz koruyucu siperlik, eldiven, galos vb.) yapilacak ve tesislerin mutfak boliimiine bu béliimde ¢alisan
personel haricinde herhangi birinin girmesine kesinlikle miisaade edilmeyecektir.
6. Mutfak icerisinde gerekli alanlarda saglam, kapali sekilde muhafaza edilebilir ¢6p kovalar1 ile sadece
maske, eldiven, seffaf yiiz koruyucu siperlik, galos vb. hijyen malzemelerinin atilmasi amaciyla atik kutulari
bulundurulacaktir.
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7. Gida tiretim alan1 ve mutfak alaninda; hijyen bariyerleri, sterilizasyon cihazlari, el ve viicut hijyeni i¢in
gerekli alet ve ekipman (6zellikle hammadde ve iirlin sevki esnasinda kullanilmak {izere) bulundurulacaktir.
Servis malzemeleri bulagik makinesinde 60° C ve {lizerinde yikanacaktir.

F) Ortak Kullanim Alanlari
1. Ortak kullanim alanlann “C) Temizlik ve Hijyen’’ Dbolimiindeki hiikiimlere uygun olarak
temizlenecek/dezenfekte edilecektir.
2. Yapilan ig/islemlere iliskin giinliik/periyodik izleme formlari ve kontrol listeleri ile temizlik/hijyen
uygulamalar1 diizenli olarak kayit altina alinacaktir.
3. Asansor kullaniliyorsa, asansor igine 1’er metre ara ile sosyal mesafe yer isaretlemeleri yapilarak, asansoriin
toplam kapasitesinin ligte birini gegmemek kaydiyla kapasitesi belirlenecek ve yazili/gorsel bilgilendirme
yapilacaktir.
4. Yemek salonlar1 konferans salonu, lobi, resepsiyon alani, oturma salonu, agik alanlarda yer alan
oturma/bekleme/yemeicme diizenlemeleri ile tiim genel kullanim alanlar1 mesafe planina uygun olarak
diizenlenecek, mesafeye iligskin onlemler alinarak gerekli isaretlemeler yapilacak ve plana uygun kapasiteden
fazla misafir kabul edilmeyecektir.
5. Aym1 odada konaklayan veya ayni aileden olan misafirler i¢in ortak kullanim alanlarinda mesafe sarti
aranmayacaktir.
6. Tesis igerisinde ortak kullanim yerlerinde kesinlikle tavla, okey, iskambil kagidi vb. materyal
bulundurulmayacaktir.
Restoran, Lokanta ve Yeme Icme Yerleri
Saglik Bakanligi Bilim Kurulu tarafindan restoran, lokanta, kafeler ile i¢inde yeme i¢gme alani bulunan yerler,
kitapcilar, biife ve kantinler ile diger isletmelerin restoran kafe bolimleri dahil tiim yeme igme yerleri
belirlenen tedbirlere uygun bir sekilde faaliyetlerini yiriitecektir.
1.Giriglerinde el antiseptigi bulundurulacak ve misafirlerin ellerini antiseptikle temizlemelerinden sonra
girisleri saglanacaktir.
2.Maskesiz misafir igeri alinmayacak, yaninda maske yoksa verilmek iizere maske bulundurulacaktir.
Misafirlerin yemeicme faaliyeti disinda ve masadan kalktiklarinda maske takmasi saglanacaktir.
3.Yemek salonlari, giris alan1 ve holi, ilave salonlar gibi genel alan kullanimlari1 ve agik alanlar dahil tesisin
tamami sosyal mesafe planina uygun olarak diizenlenir. Tesisin i¢inde veya disarisinda sira olusabilecek her
yerde (lavabo Onleri, varsa sigara igme alanlar1 vb.) 1,5 metre ara ile sosyal mesafe isaretlemeleri yapilir.
4.Yemek servisi verilen masalar arasi mesafe her yonden 1,5 metre, yan yana sandalyeler aras1 60 cm olacak
sekilde diizenlenecektir. Grup halinde gelen miisteriler i¢in masa birlestirmeleri yapilmasi halinde diger
masalarla 1,5 metre mesafe korunacak sekilde gerekli diizenleme yapilacaktir.
5.Masalarin sadece karsilikli oturma diizeni saglanacaktir. Masa yanlarina sandalye konularak oturma diizeni
olusturulmayacaktir.
6.Karsilikli oturmada masa eni 70 cm’den kiigiik masalarda ¢apraz oturma diizeni uygulanacak veya iki masa
birlestirilerek kullanilacak, boylece karsilikli oturma mesafesi artirilacaktir.
7.Biitiin masa diizeni kurallari masa sekline bakilmaksizin (kare, dikdortgen veya daire) her masa icin
uygulanacaktir.
8.Yan yana tek kisilik oturma diizeni olan bar masas1 seklindeki masalarda sandalyeler aras1 mesafe 1 metre
olacak sekilde diizenlenecektir. Personel ile miisterinin dogrudan yiiz yilize kaldig1 bar masalar1 en az 1 metre
genislik olmasi ve bu alanlarda gorev yapan personelin maske ve siperlik kullanmasi sart1 ile kullanilacaktir.
9.Her masada el antiseptigi veya kolonya bulundurulacaktir.
10.Lokanta/restoran alanlarinda servis ekipmanlar1 servis oncesi ve sonrasi diizenli olarak temizlenecek ve
dezenfekte edilecektir.
11.0rtak kullanimda olan g¢ay/kahve makinasi, sebil, icecek makinasi ve benzeri cihazlarin aymi personel
vasitastyla kullanimina miisaade edilecektir.
12.Masa tizerinde ortak kullanima 06zgii tuzluk, biberlik, pecgetelik vb. materyal bulundurulmayacak,
miimkiinse bunlarin yerine tek kullanimlik tuz, biber, pegete kullandirilacaktir. Tek kullanimlik olmayan masa
istli her tirlii donanim her misteri kullanimindan sonra deterjan ve yiizeyin niteligine uygun hijyen
malzemesi temizlenecektir.
13.Kullanilacak metal ¢atal, kasik, bigaklar gerekli hijyen sartlarinda temizlendikten sonra kapali alanlarda
muhafaza edilecek ve el degmeden misafirlere sunulacaktir.
14.Yemek masalar1 ve mobilyalarinin siklikla temasa maruz kalan yiizeyleri, (menii vb.) masa {istii
ekipmanlar1 (tek kullanimlik olanlar hari¢) alkol bazli iiriinler ile her misafirin kullanimi sonrasinda
temizlenecektir
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15.Yemek masalar1 ve sandalyeler, servis malzemeleri, seker, tuz, baharat, pecete, menii vb. malzemelerin her
misafir kullanimindan sonra silinerek uygun sekilde temizligi ve dezenfeksiyonu saglanacaktir. Miimkiinse tek

kullamimlik seker, tuz, baharat, pegete kullanilacaktir.

16.Lokanta/restoranlar, misafir ve personelin ulasabilecegi alanlarda alkol bazli el antiseptigi/dezenfektant,
talep edilmesi halinde verilmek {izere maske vb. hijyen malzemeleri bulunduracaktir.

G) Denetim

Isletmelerde Koronaviriis salgmi ile ilgili alinacak tedbirlerin denetimi yukarida belirtilen usul ve esaslar
cercevesinde Kaymakamlik Makaminca belirlenecek Kurumlarin personelleri tarafindan (sikayet ve gerekli
hallerde denetim yetkisi sakli kalmak sart1 ile) en az on bes giinde bir saglanacaktir.

Ilce Hifzissthha Kurulunun yukarida aldigi kararlara uyulmamas: halinde ve her seferde olmak

izere;
a-Hifzissthha Kanunu’ nun 282. maddesi geregince 3.150 TL,
b-Kabahatler Kanunu’ nun 32. maddesi geregince 392 TL,

¢c-Tiirk Ceza Kanunu’ nun ‘Bulasic1 Hastaliklara iliskin Tedbirlere Aykiri Davranma’ baslikli TCK 195.

maddesi geregince ‘2 aydan 1 yila kadar hapis cezasi ile cezalandirilir.

Hiikiimleri geregince sorumlular hakkinda ADLI ve IDARI ISLEMLER’in derhal uygulanmasina,

Oy birligi ile karar verilmistir.

BASKAN UYE
Mehmet Mirag TOPALOGLU Mustafa YILDIRIM
Kaymakam V. Belediye Bagkan Yrd.
UYE UYE
Serkan KOYLU Dr. Miicahid PEHLIVAN
Tlge Milli Egitim Miidiirii V. flge Saglik Miidiirii

UYE

Berati AKMAN
Ilce Tarim ve Orman Miidiirii

UYE

Erdem GORGULU
Serbest Eczaci
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